
SUGGESTIE VAN DE CHEF 

VOORGERECHT 
 

Pompoensoep met bollekes en 

croutons  

€ 7.60 
 

Assortiment van wild (koud) 

€ 11.95 
 

Carpaccio van zalm en kabeljauw 

met komkommer en radijs 

€ 11.50 
 

HOOFDGERECHTEN 
 

Gebakken kabeljauw met spruit-spek 

stoemp en mosterdsaus 

€ 21.95 
 

Wild ragout met amandelkroketjes en 

stoofpeertje met veenbessen 

€ 18.50 
 

Medaillon van Everzwijn met 

gesmolten comte en jus van rode biet 

€ 22.50 

 
 

Trio van wild met topinamboerpuree 

en reductie van rode wijn 

€ 28.50 
 

NAGERECHTEN 
 

Moelleux van chocolade met 

framboos en vanilleijs 

€ 6.95 
 

Tiramisu van speculaas 

€ 6.75 

SUGGESTION DU CHEF 

ENTREE 
 

Soupe de potiron aux boulettes de 

viande et croûtons 

€ 7.60 
 

Assiette de gibier (froide) 

€ 11.95 
 

Carpaccio de saumon et morue, 

concombre et radis 

€ 10.50 
 

PLATS PRINCIPAL 
 

Cabillaud aux purée de Choux de 

Bruxelles et lardon, sauce moutarde 

€ 21.95 
 

Ragoût de gibier, croquettes aux 

amandes, poires aux airelles 

€ 18.50 
 

Médaillon de marcassin, comte 

fondue, jus de betterave rouges 

€ 22.50 

 
 

Trio de gibier , purée de 

topinambours, réduction de vin rouge 

€ 28.50 
 

DESSERT 
 

Moelleux de chocolat, framboise et 

glaçe à la vanille 

€ 6.95 
 

Tiramisu de speculoos 

€ 6.75 

CHEFS SUGGESTIONS 

STARTER 
 

Pumpkin soup with meatballs and 

croutons 

€ 7.60 
 

Plate of game (cold) 

€ 11.95 
 

Salmon and codfish carpaccio with  

 cucumber and radish  

€ 10.50 
 

MAIN COURSES 
 

Cod with sprout-bacon mashed 

potatoes and mustard sauce 

€ 21.95 
 

Gamestew with almond croquettes 

and pear with cranberries 

€ 18.50 
 

Medallion of wild boar, melted 

comte, beetroot sauce  

€ 22.50 

 
 

Trio of game, topinambourmash, red 

wine sauce 

€ 28.50 
 

DESSERT 
 

Moelleux of chocolat, raspberries 

and vanilla ice cream 

6.95 
 

Tiramisu of speculoos 

6.75 

EMPHELUNG VOM CHEF 

VORSPEISE 
 

Kürbissuppe mit Fleischklösschen 

und croutons 

€ 7.60 
 

Sortiment von Wild (kalt) 

€ 11.95 
 

Carpacciovon Lachs und Kabeljau 

mit Gurke und Rettich 

€ 10.50 
 

HAUPTGERICHTEN 
 

Gebackene Kabeljau mit Rosenkohl-

Speck Püreeund Senfsosse 

€ 21.95 
 

Wildragout mit Mandelkroketten und 

Birne mit Preiselbeere 

€ 18.50 
 

Medallion von Wildschwein mit 

geschmolzenen Comte und rote Bete 

Sosse 

€ 22.50 
 

Trio of Wild, Topinambur Püree und 

Rotwein Sosse 

€ 28.50 
 

NACHSPEISE 
 

Moelleux von Schokolade, 

Himbeeren und Vanille-Eis 

€ 6.95 
 

Tiramisu von Spekulatius 

€ 6.75 


